Vorspeise/Starters

Il Tagliere Sappadino
di Salumi e Formaggi () € 15,00

Plodar Wurst und Kdse Brettl

Mixed Cured Meats and Assorted Cheese from Sappada

Il Tagliere di Formaggi
e Mostarde (- 10) € 19,00

Gemischter Kdse mit Verschiedenen Marmeladen

Assorted Cheese and Mostarda

Il Carpaccio di Cervo Marinato,
la Mela, Spuma di Cren,
Pancake (3 7) € 16,00

Mariniertes Hivschcarpaccio, Apfel,
Meerrettichcreme, Pancakes

Marinated Venison Carpaccio, Apple,
horseradish mousse, Pancakes

Il Frico di Malga e Patate
con Polenta (») € 14,00

Alm “Frico” mit Polenta

“Malga Frico” with Polenta



Vorspeise/Starters

Il Tiramisu Salato, Pesto,
Pomodorini al Forno, Caprino
e Pancetta Croccante (37 8) € 15,00

Salziges Tiramisu, Pesto, gebackene Kirschtomaten,
Ziegenkdse und knuspriger Speck

Savoury Tiramisu, Pesto, Roasted Cﬁerry Tomatoes,
Goat’s Cheese and Crispy Pancetta

La Tartare di Cervo, Sfoglia di Parmigiano,
Chips di Patate Viola, Gialletti,
Composta di Carota (s) € 18,00

Hirsch-Tartar, Parmesanblditter,
Violette Kartoffelchips,
Gialletti Pilze, Karottenkompott

Venison Tartare, Parmesan Cheese Shavings,
Purple Potato Chips,
Gialletti Mushrooms, Carrot Compote

Crudo di San Daniele,
Giardiniera di Casa, Burrata (») € 18,00

San-Daniele-Rohschinken,
Giardiniera Gemiise, Burrata

San Daniele Prosciutto,
mixed pickled vegetables,
Burrata cheese



Vorspeise/Starters

La Battuta di Fassona,

Radicchio di Monte,

emulsione duovo affumicato,

Capperi Fiore (3) € 18,00

Fassona-Tartar, Radicchio aus Monte,
Emulsion aus gerduchertem Fi, Bliitenkapern

Fassona beef tartare, Monte radicchio,
smoked egg emulsion, Fiore capers

L'Insalatina di Riso Nero, Hummus,

Crema di Pomodorini Confit,

Gratuggia di Olive

Taggiasche, Avocado € 18,00

Salat aus schwarzem Reis, Hummus,
Creme aus kandierten Kirschtomaten,
geriebene Taggiasca-Oliven, Avocado

Black Rice Salad with Hummus,
Confit Cherry Tomato Cream,
Grated Taggiasca Olives and Avocado



Vorspeisen/ First Course

Le Lasagnette ai Funghi ;)

Mushroom Lasagne

Le Lasagnette Speck e Malga (; 7)
Spek - Almkdise Lasagne

Smoked Ham and malga Cheese Lasagne

Le Lasagne
alla Bolognese Fresca di Vitello )

Lasagne Bolognese

Lasagne Bolognese

I Canederli allo Speck con Burro Fuso
e Ricotta Affumicata ()

Plodar Speckknodel mit Brauner Butter
und Gerducherter Ricotta

Large Bread Dumplings with Melted Butter
And Smoked Ricotta

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00



Vorsjoeisen/ First Course

Le Fetuccine di Casa
al Raguttino di Selvaggina o) € 15,00

Fetuccine Pasta mit Wildragou

Homemade Fetuccine with Game Ragu

I( Pasticcetto di Crespella
alle Verdurine ;) € 15,00

Crepes Lasagne mil Gemiise

Crepes Lasagne with Sauteed Vegetables

Gli Spdtzli di Spinacini,
Salsiccia, Porcini e Porro 79) € 15,00

Spinat Spdzli mit Italienischer Bratwurst,
SteinPilzen und Lauch

Spinach Spatz(i (Small Soft Dumplings)
with Sausage, Porcini Mushrooms and Leek

Le Chicche di Zucca,
con Crema di Piselli e Menta,
Grattugia di Frant ;) € 15,00

Kiirbisgnocchi, mit Erbsencreme und Minze,
geriebener Frant Kdse

Pumpkin Gnocchi, with pea and mint purée,
grated Frant cheese



Hauptspeise/Second Courses

Il Tomahawk di Cervo
e Patate Sappadine G 7)

Hirsch Tomahawk mit Plodar Kartoffel

Venison Tomahawk with Potatoes
with Onions and Bacon

La Tagliata di Cervo
e Patate Sappadine (; 7)

Hirschriickensteakstreifen mit

Plodar Kartoffel

Sliced Venison Steak with Potatoes
with Onions and Bacon

La Tagliata di Manzo,
Yerdurine Sauté

Tagliata vom Rind, Sauté Gemiise
Sliced Beef Steak, Sauteed Vegetables

Chateaubriand, Verdurine Sauté,
Patate al Forno e Bernese
al j-"inoccﬁietto (Per Due Persone) (3 7)

Chateaubriand Steak, Saute Gemiise,
Bratkartoffel
und Fenchel Bernese (fiir 2 Personen)

Chateaubriand Steak, Sauteed Vegetables,
Baked Potatoes and Bernaise Sauce
with Fennel Flavour (for 2 People)

€ 29,00

€ 26,00

€ 27,00

€ 65,00



Hauptspeise/Second Courses

Lo Stinchetto Tenero di Maiale
con Polentina ()

Schweinshaxe mit Polenta

Soft Shank of Pork with Polenta

La Faraona CBT al Timo,
Spinacino Fresco,
Polvere di Lampone (o)

Die Bei Niedriger Temperatur Gegarte
Perlhuanbrust mit Thymian,
Frischem Spinat und Himbeerpulver

Slow-Cooked Guinea Fowl With Thyme,
Fresh Spinach,
and Raspberry Powder

I( Cosciotto d’Agnello
con Cipolline Boretane (o)

Lammkeule mit Boretane-Zwiebeln

Leg of Lamb
with Boretane Spring Onions

€ 16,00

€ 18,00

€ 22,00



Hauptspeise/Second Courses

Le Guanciotte
di Cinghiale Brasate
con Pureé di Patate Sappadine (; o)

Geschmovrte Eberbacken mit Kartoffelpiiree

Braised Boar Cheeks with Mashed Potatoes
from Sappada

Il Trancio di Tonno

Pinna Gialla alla Griglia,

Puré di Melanzane, Maionese
di Rapa Rossa e Pistacchio (348

Gegrilltes Gelbflossen Thunfisch,
pilirierte Aubergine
Rote Bete Mayonnaise und Pistazie

Grilled YellowfinTuna Slice,
Mashed Eggplant,
Turnip mayo and Pistachio

Il Piatto Edelweiss (3 79)
(Salsiccia, Formaggio alla Piastra
Spdtzi di Spinacini, Polenta)

Ttalienische Bratwurst,Kdse vom Grill,
Spinatspditzle, Polenta

Sausage, Grilled Cheese,
Spinach Spdtzli,Polenta,

€ 17,00

€ 23,00

€ 19,00



Beilagen / Side Dishes

L'insalata Mista € 500

Gemischter Salat / Mixed Salad

Le Patate Fritte (s) € 5,00

Pommes frites / French Fries

Le Patate al Forno € 4,50

Bratkartoffel / Baked Potatoes

La Polenta € 4,50

Polenta / Polenta

Le Verdurine
Mediterranee Spadellate € 6,00

Gemiise auf Mediterrane Art/ Sauteed Vegetables

Coperto € 2,50
Gedeck / Cover Charge

*n mancanza di prodotti freschit ne vervanno usati di congelati

* peil Mangel an Frischprodukten konnten ersatzweise
tiefgefrorene Lebensmittel verwendet werde
*Frozen Products will be used in Lack of Fresti Ones



Dessert...

Crostatina alla ricotta (3 7 8)
Ricotta TOrtchen
Ricotta Tart

Panna Cotta ai Frutti di Bosco (- s)
Panna Cotta mit Waldfruchte

Panna Cotta with Wildberries
Panna Cotta al Cioccolato ( s)
Panna Cotta mit Schokosauce
Panna Cotta with Chocolate Sauce
Panna Cotta al Caramello (7 s)

Panna Cotta mit Karamell

Panna Cotta with Caramel

Tiramisu Classico 7 8)
Tiramisu / Tiramisu
Tiramisu alle Mele (3 7 8)

Apfel Tiramisu /Apple Tiramisu

Strudel di Mele (373)
Apfel Strudel /Apple Strudel

€ 8,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00



Dessert...

Crostatina Mele e Noci 37 8) € 8,00

Apfel NusstOrtchen
Apple and Walnuts Tart

Crostatina Lienzer (378 € 8,00

Lienzer TOrtchen
Lienzer Tart
Croccante alle Mandorle

con Crema Leggera
e Fragole Fresche (378) € 8,50

Mandelkrokant mit Chantilly Creme und Erdberee
Almond Brittle with Chantilly Cream

and Strawberries

Tortino al Cocco, Velo di Cioccolato
e Sorbetto al Mandarino 7 8) € 7,50

Kokus TOrtchen, Schokostaub
und Mandarinen Sorbet

Coconut cake with Chocolate Veil
and Tangerine Sovbet



W,
A
EDELWEISS STUBK

Menu Senza Glutine
Glutenfreies Menii

Gluten Free Menu

Felici di Ospitar'Vi

Con la speranza di riveder Vi come Amici



Gentile cliente, di seguito riportiamo (elenco delle sostanze o
prodotti che provocano allergie o intolleranze contenuti nelle
pietanze riportate nel nostro Menu/Listino prezzi (ex Alleg. IT
al Reg. UE 1169/2011). Nel chiederLe cortesemente di
comunicarci  preventivamente eventuali allergie o
intolleranze alimentari La informiamo che il nostro personale
é a sua disposizione per fornirle ogni altra piu dettagliata
informazione sulla composizione dei piatti proposti

Buon Appetito

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O
INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, orzo, avena, farro,
kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:
a.scivoppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio - b.
maltodestrine a base di grano - c. sciroppi di glucosio a base di orzo.
Cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso
Calcol etilico di origine e agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesca, tranne: a. gelatina di pesce
utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi. b.
gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e
nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: a. olio e grasso di soia
raffinato C. b. tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa
naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-
alfa naturale a base di soia. c. oli vegetali derivati da fitosteroli e
fitosteroli esteri a base di soia. d. estere di strano vegetale prodotto
da steroli di olio vegetale a base di soia.



7. Latte e prodotti a base di latte (incluso (attosio), tranne: a. sievo
di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso
Calcol etilico di origine agricola. b. lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdaluscommunis
L.), nocciole (Coiylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagin
(Anacardium occidentale), noci di pecan [Caryaillinoinensis
(Wangenh.) K. XKoch], noci del Brasile (Bertholfetiaexcelsa),
pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland
(Macadamia temifolia), e i lovo prodotti, tranne per la frutta a
guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso
Calcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10
mg/kg o 10 mg/litro in termini di SOz totale da calcolarsi per i
prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(1) E i prodotti devivati, nella misura in cui la trasformazione che
hanno subito non é suscettibile di elevare il livello di allergenicitd
valutato dall Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.



